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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR (ETP)

1. Orgio Requisitante:
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social.

2. Descri¢ao da necessidade:

O Restaurante Popular I, localizado na Rua Anténio dos Santos Coragem, n° 81 — Centro, no
Municipio de Guaxupé/MG, encontra-se em funcionamento hé quase 15 (quinze) anos, consoli-
dando-se como importante equipamento publico de seguranga alimentar e nutricional, destinado
ao fornecimento de refei¢cdes nutricionalmente adequadas a populagdo, especialmente as pessoas
em situagdo de vulnerabilidade social, trabalhadores, idosos e demais cidaddos que necessitam
de alimentagao de qualidade a preco acessivel.

A continuidade da prestagdo desse servigo ¢ imprescindivel para garantir o acesso da populacao a
alimentacao adequada, contribuindo para a promocgao da satde, da dignidade humana e da segu-
rang¢a alimentar, em consonancia com as politicas publicas desenvolvidas pela Secretaria Munici-
pal de Desenvolvimento Social.

Considerando que o Municipio ndo dispde de estrutura operacional, quadro técnico e recursos
humanos suficientes para executar diretamente todas as atividades necessarias ao funcionamento
da unidade, faz-se necessaria a contratacao de empresa especializada no ramo de alimentagao co-
letiva para realizar a gestdo completa do Restaurante Popular I, compreendendo o fornecimento
de géneros alimenticios, materiais € demais insumos, preparo, distribui¢do das refeigdes, admi-
nistracdo da unidade, manuteng@o preventiva e corretiva dos equipamentos e utensilios, supervi-
sdo técnica e disponibilizacdo de profissionais qualificados.

A contratacdo visa assegurar o regular funcionamento da unidade, garantindo o fornecimento de
até 375 (trezentas e setenta e cinco) refeigdes didrias, com cardapios balanceados e elaborados
sob responsabilidade técnica de nutricionista, observando os padrdes sanitarios, nutricionais e de
qualidade exigidos pela legislagdao vigente, bem como a manutengdo do valor social de R$ 2,00
(dois reais) por refeicdo cobrado do usuario.

3. Descri¢ao da Solucdo como um todo:

A solugdo consiste na contratacdo de empresa especializada no ramo de alimentagdo coletiva
pelo periodo de 12 (doze) meses para compra de materiais, prestacao de servicos de administra-
¢do, preparo, fornecimento e distribuicdo de até 375 (trezentas e setenta e cinco) refeicdes didrias
para o Restaurante Popular (Unidade I) de Guaxupé, localizado na Rua Antonio dos Santos Co-
ragem, n° 81 — Centro, incluindo o fornecimento de todos os géneros e demais insumos, supervi-
sdo e treinamento de mao de obra, prestagdao de servigos de manutencao corretiva e preventiva
dos equipamentos e utensilios utilizados, bem como a execugdo de todas as atividades necessa-
rias ao adequado funcionamento do Restaurante Popular I. A empresa contratada devera cobrar
do publico usuario, por refei¢do, o valor de R$ 2,00 (dois reais). O cardapio diario devera ser
constituido, obrigatoriamente de: saladas, prato proteico, guarni¢do, arroz, feijao, suco e sobre-
mesa. A empresa deverd ter uma equipe minima de profissionais capacitados e habilitados com-
posta por: um nutricionista, um auxiliar administrativo, um cozinheiro, um auxiliar de cozinha e
um auxiliar de servigos gerais.

A contratacao contempla todas as agdes indispensaveis ao pleno funcionamento da unidade, as-
segurando a continuidade da prestacdo do servigo publico, a qualidade das refei¢des ofertadas, o
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atendimento & demanda estimada e a manuten¢do do valor de R$ 2,00 (dois reais) por refei¢ao
cobrado do usudario, proporcionando eficiéncia na execucdo do servigo e atendimento aos objeti-
vos da politica municipal de seguranca alimentar e nutricional.

3.1. As especificagdes técnicas contidas no presente documento, inclusive quanto ao detalhamen-
to, requisitos, caracteristicas, e quantitativos do objeto da contratacdo, foram definidos por este
setor demandante, com base em parametros técnicos objetivos, para a melhor consecu¢do do in-
teresse publico, do qual esta identificado no final e aprova o presente instrumento e seus anexos.

3.2. Diante da natureza e das peculiaridades do objeto ndo haverd exigéncias relacionadas a ma-
nutengao ¢ a assisténcia técnica.

4. Requisitos da contratacio:

e O Restaurante Popular I funcionard, a principio, de segunda a sexta-feira, em dias uteis,
com atendimento ao publico das 11hs as 14hs, ou até o esgotamento das refeicdes
preparadas para o dia, podendo os horarios de funcionamento ser alterados pela
Administragdo, conforme a necessidade do servigo, no seguinte endereco: Rua Anténio
dos Santos Coragem, n° 81 — Centro;

e Qualquer alteracdo nos dias e horarios de funcionamento devera ser autorizada pela
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social;

e A quantidade maxima de fornecimento serd de 375 (trezentas e setenta e cinco) refeicdes
diarias, sendo qualquer excedente de inteira responsabilidade da contratada;

e A elaboracdo do cardapio sera realizada pela contratada e enviada quinzenalmente ou
mensalmente a equipe da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social para revisao;

e O cardapio principal diario devera ser constituido, obrigatoriamente de: saladas, prato
proteico, guarnicao, arroz, feijao, suco e sobremesa;

e As refeigdes deverdo ser servidas em uma bandeja lisa contendo um prato, guardanapo e
talher (colher, garfo e faca);

e Nos casos em que as refei¢des precisarem ser servidas em embalagens descartaveis,
havera autorizacao formal da Secretaria de Desenvolvimento Social e o custo das
embalagens fica a cargo da contratada;

e Sera realizado relatério mensal para conferéncia das quantidades servidas no més e
posteriormente emitida a nota fiscal;

e (Cabe ao usuario o pagamento de R$ 2,00 (dois reais) por refei¢ao.

e A CONTRATADA devera atender integralmente ainda os requisitos conforme seguem:

I — Fornecer todos os alimentos e mao de obra necessaria & completa execucdo dos
servicos contratados e possiveis substitui¢des de funcionarios por quaisquer motivos de licenca,
auséncia dos mesmos ou outros similares; sendo que a substitui¢do deverd ocorrer imediatamente
ou em prazo compativel que ndo comprometa a prestagao do servigo;

I — Manter contatos efetivos com o CONTRATANTE, a fim de programar e determinar
as prioridades dos servigos, em fun¢ao do funcionamento do restaurante;

IIT — Realizar controle de “tempo x temperatura” dos alimentos servidos no balcdo de
distribuicao, quando for o caso, apresentando as respectivas planilhas a Equipe de Gestao do
Restaurante Popular;

IV — Manter todos os seus empregados, obrigatoriamente, com o uniforme completo
(redes para cabelo, touca, camisa, calga, avental, sapato ou bota de seguranca);
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V — Manter sempre um preposto com poderes para decidir e/ou atender a qualquer
solicitagdo do CONTRATANTE, quanto a qualquer questio que se relacione com a boa
execucao dos servigos contratados;

VI — Nao terceirizar parcial ou totalmente as refei¢cdes servidas;

VII — Responsabilizar-se pelas aprovacdes e licengas junto aos 6rgaos Publicos, quando
aplicavel, bem como por qualquer multa decorrente da ndo observancia das legislagdes vigentes;

VIII — Responder por danos causados ao CONTRATANTE e a terceiros, decorrentes de
atos praticados por seus empregados ou prepostos;

IX — Manter em perfeitas condigdes de higiene, uso e funcionamento todas as
dependéncias do Restaurante;

X — Os bebedouros e lavatorios deverdo ser mantidos em perfeitas condi¢cdes de higiene,
uso, funcionamento e seguranga;

XI — Manter em perfeitas condi¢des de uso as instalagdes gerais e especiais,
equipamentos moveis e imoveis vinculados a execucdo dos servigos, que deverdo ser devolvidos
ao término do contrato em perfeitas condigdes de funcionamento e/ou utilizacdo. Para
cumprimento deste item, devera ser lavrado um termo do qual constara o arrolamento dos bens
recebidos com a descricao do estado de conservagao e funcionamento fisico;

XII — Responsabilizar-se pela manutengdo preventiva e reparadora de todo o
equipamento e instalagdes das areas fisicas, exceto de carater estrutural;

XIII — Encarregar-se das atividades de aquisi¢do de géneros alimenticios e do seu
armazenamento, em setor proprio do Restaurante Popular, sempre em tempo habil ao
cumprimento do objeto consignado na presente licitagao;

XIV — Fornecer todo material descartavel previsto neste Edital;

XV — Manter em perfeito estado de asseio e limpeza as areas de trabalho, as instalagdes e
o material utilizado pelo servigo;

XVI — Desinfetar apropriadamente e na periodicidade regulamentar o espago fisico. No
caso de ineficiéncia do procedimento, a CONTRATADA ficard obrigada a repeti-lo,
independentemente do periodo estabelecido, sem 6nus para 0o CONTRATANTE;

XVII — Coletar, acondicionar e apresentar para recolhimento diario o lixo produzido no
Restaurante Popular assim como outros materiais imprestaveis (caixotes, garrafas, latas vazias,
etc.) obedecendo em todas as etapas as normas e determinagdes da Vigilancia Sanitaria;

XVIII — Afastar imediatamente das dependéncias do Restaurante Popular, por indicagdo
do Gestor do Restaurante Popular, qualquer empregado, por mais qualificado que seja, cuja
presenca venha a ser considerada imprdpria ao objetivo do contrato, promovendo sua imediata
substituicdo, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas;

XIX — Promover, com recursos proprios, treinamento especifico de seu pessoal, pelo
menos 1 (uma) vez a cada bimestre, ou quando identificada essa necessidade pelo
CONTRATANTE;

XX — Providenciar, obrigatoriamente e semestralmente, de acordo com a legislacao
propria, exame de satde de seus empregados, que poderdo ser solicitados a qualquer momento
pela CONTRATANTE, ficando a CONTRATADA responsavel por manter um perfeito e regular
controle a saude dos mesmos;

XXI — Segurar seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho;

XXII — Respeitar e fazer respeitar as Normas de Seguranca e Higiene de Trabalho,
fornecendo ao seu pessoal os meios apropriados e necessarios (EPI’s);

XXII — Atender a todos os encargos e despesas decorrentes da alimentacdo de seus
empregados;
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XXIV — No ato da contratagao de cada funcionario, a CONTRATADA devera manter
todos os empregados considerados aptos em exame admissional e periddico, conforme a
legislacao trabalhista e 0 PCMSO;

XXV — A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE relatorio mensal
circunstanciado, especificando a quantidade de refei¢cdes servidas diariamente para conferéncia
da Secretaria de Desenvolvimento Social até o primeiro dia util do més subsequente juntamente
a Nota Fiscal dando inicio aos tramites administrativos para o pagamento que serd efetuado em
até 30 (trinta dias) da emissdo da nota fiscal;

XXVI — Levar ao conhecimento do CONTRATANTE, por escrito, para posterior
definicdo, qualquer caso omisso quanto a execucao dos servicos;

XXVII — Manter todas as areas da cozinha, adjacentes e refeitorio sempre limpas,
organizadas e secas;

XXVIII — Apresentar em no maximo 1 més apos o inicio da execugdo do servigo os
seguintes Alvaras: Alvard Sanitario e Licen¢a de Funcionamento, expedidos pelos orgdos
competentes da Prefeitura Municipal de Guaxupé;

XXIX — Realizar sempre que necessario, ou por solicitacdo do Contratante, decapagem
dos pratos, cumbucas e talheres;

XXX — Toda e qualquer tipo de manipulagdo dos alimentos, devera obrigatoriamente ser
feita na area da cozinha do Restaurante Popular, ndo sendo permitido o preparo ou pré-preparo
em outro lugar;

XXXI—A CONTRATADA devera ter uma equipe minima de profissionais capacitados e
habilitados composta por:

a) 1(um) nutricionista;

b) 1 (um) auxiliar administrativo;

c¢) 1 (um) cozinheiro;

d) 1 (um) auxiliar de cozinha;

e) 1 (um) auxiliar de servigos gerais.

XXXII — Apresentar apolice de seguro ap6s 30 (trinta) dias da assinatura do contrato com
no minimo as seguintes coberturas:

* Incéndio/Raio/Explosdo/Fumaga — R$1.850.000,00 (um milhdo oitocentos e cinquenta
mil reais)

* Danos elétricos — R$100.000,00 (trinta mil reais)

* Roubo de bens — R$250.000,00 (noventa mil reais)

* Responsabilidade Civil — R$100.000,00 (cem mil reais)

* Vendaval/ciclone/tornado — R$50.000,00 (cinquenta mil reais)

XXXIII — Manter os sanitarios publicos localizados no Restaurante Popular limpos e
devidamente higienizados por funcionarios da CONTRATADA, cabendo com relagdo a eles,
inclusive a disponibilizacdo de materiais de higiene necessarios para sua limpeza e correto
funcionamento (por exemplo: papel higiénico, papel toalha, sabonete liquido, desinfetantes,
panos, vassouras, rodos, baldes, etc.);

XXXIV — Assegurar a CONTRATANTE a permissao da supervisao dos trabalhadores
quanto aos cumprimentos das leis trabalhistas, previdencidrias, assistenciais e sindicais, sendo
considerado a CONTRATADA como tUnica responsavel pelos trabalhadores, sem que haja
vinculo de solidariedade empregaticia da CONTRATANTE;

XXXV — A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo abastecimento/ou despesas
relativas a telefonia, gés, controle de pragas realizada por empresa credenciada (desratizagdo e
desinsetizacdo), limpeza de caixa d’agua e gordura bimestralmente, manutengcdo de
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equipamentos, materiais de escritorio para funcionamento de seus servigos € quaisquer outros
que venha a interferir no funcionamento do restaurante;

XXXVI - A CONTRATADA sera obrigada a fornecer, gratuitamente, 10 (dez) refeicdes
por dia, em carater ndo cumulativo, para as pessoas que se encontram em situacdo de extrema
pobreza, que serdo encaminhadas, exclusivamente, pela Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Social e seus equipamentos (CRAS e CREAS) mediante autorizagdo por
escrito;

XXXVII — A contratada estd obrigada a se registrar no Conselho Regional de Nutricdo,
bem como apresentar um nutricionista contratado como responsavel técnico pelo Restaurante
Popular;

XXXVIII — Os profissionais de nivel superior deverdo estar inscritos no Conselho
Regional da categoria, comprovando com a apresentacdo da copia de sua carteira do respectivo
Conselho;

XXXIX — A contratada devera apresentar Atestado de capacidade técnica, expedido por
pessoa juridica de direito publico ou privado, devidamente registrado no 6rgao competente,
comprovando que a licitante executa ou executou a prestacdo dos servigos de preparo e
fornecimento de, pelo menos, 50 % (cinquenta por cento) de refeicdes/dia do quantitativo
exigido, ou seja, 188 (cento e oitenta e oito) refeicdes (Art. 67, § 2°, Lei 14.133/2021);

XL — A contratada deve apresentar profissional de nivel superior com formag¢do em
nutricdo, devidamente registrado no Conselho de Nutricdo, detentor de atestado de
responsabilidade técnica emitido pelo Conselho Regional de Nutricionistas;

XLI — O responsavel técnico (nutricionista) devera estar presente em todos os turnos
onde houver preparo e/ou distribui¢do de alimentos e serd admitida a sua substitui¢do por
profissional de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela Administracao,
conforme determinado no Art 67, § 6°, da Lei 14.133/2021;

XLII — Cumprir integralmente as Boas Praticas para Servigos de Alimentagao,
observando a RDC ANVISA n° 216/2004 e demais normas sanitérias aplicaveis;

XLII — A contratada devera manter condi¢cdes de garantir a continuidade da prestacdo
dos servigos durante toda a vigéncia contratual, inclusive em casos de faltas de empregados,
férias, licencas, greves internas, manuten¢do de equipamentos ou outras ocorréncias que possam
comprometer o funcionamento do Restaurante Popular.

4.1. Sustentabilidade
4.1.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto,
devem ser atendidos os requisitos exigidos neste topico.
4.1.2. A CONTRATADA deve conduzir suas agdes em conformidade com os requisitos legais
aplicaveis, observando também a legislacdo ambiental para a prevengdo de adversidades ao meio
ambiente.
4.1.3. Com relagdo aos critérios de sustentabilidade, os produtos deverao respeitar as normas € 0s
principios ambientais, minimizando ou mitigando os efeitos dos danos ao meio ambiente, utili-
zando, sempre que possivel e disponivel, tecnologias e materiais ecologicamente corretos, bem
como promovendo a racionaliza¢do de recursos naturais.
4.1.4. Sao proibidas, a contratada, as seguintes formas de destinacao ou disposi¢do final de resi-
duos solidos ou rejeitos originados da fabricagdo dos bens contratados:

4.1.4.1. Langamento em praias, no mar ou em quaisquer corpos hidricos;

4.1.4.2. Lancamento in natura a céu aberto, excetuados os residuos de mineragao;

4.1.4.3. Queima a céu aberto ou em recipientes, instalagdes e equipamentos nao licencia-

AV. CONDE RIBEIRO DO VALLE, 68 | CENTRO | GUAXUPE-MG | 37.800-000 | (35) 3559-1135



PREFEITURA DE

\OH.J
¢ Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social
% Guaxupé ;

Vs
L ]

dos para essa finalidade; e outras formas vedadas pelo Poder Publico.

5. Levantamento de mercado:

Foram realizadas pesquisas de mercado a fim de verificar quais as praticas existentes disponi-
veis, bem como aquelas adotadas atualmente pelos 6rgaos publicos quanto ao objeto contratual,
de forma a aperfeigoar a contratagdo pela Administragdo Publica em um método que melhor
atenda a este 6rgdo, dentro de padrdes organicos de razoabilidade, eficiéncia, economicidade e
vantajosidade.

5.1. Apds levantamento ndo identificamos alternativas de solu¢do no mercado para o problema
apresentado que nado seja a aquisi¢do na forma descrita nesse estudo. Para a contratacdo em tela,
verificou-se contratacdes similares feitas por outros 6rgdos e entidades da Administragdo, no
intuito de identificar melhores praticas, metodologias e solugdes que melhor se adequassem a
nossa necessidade. Na oportunidade, constatamos que a forma de contrata¢do ¢ similar aos mo-
delos adotados em outras contratagcdes no ambito da Administragao Publica. Salienta-se ainda
que esta ¢ a forma atual adotada, atendendo perfeitamente as necessidades da administragao.

6. Estimativa das quantidades a serem contratadas:

N° Item Unidade | Quantidade

SERVICO DE ADMINISTRACAO DO RESTAURANTE PO-
PULAR COM FORNECIMENTO DE REFEICOES — Contrata-
¢do de empresa especializada no ramo de alimentacdo coletiva
pelo periodo de 12 (doze) meses para compra de materiais, pres-
tacdo de servigcos de administracdo, preparo, fornecimento e dis-
tribuicao de até 375 (trezentas e setenta e cinco) refei¢des diarias
para o Restaurante Popular (Unidade I) de Guaxupé, localizado
na Rua Antonio dos Santos Coragem, n° 81 — Centro, incluindo o
fornecimento de todos os géneros e demais insumos, supervisao e
treinamento de mao de obra, prestagdo de servigos de manutencao
corretiva e preventiva dos equipamentos e utensilios utilizados,
bem como a execucdo de todas as atividades necessarias ao ade-
quado funcionamento do Restaurante Popular I. A empresa con-
tratada devera cobrar do publico usudrio, por refeicdo, o valor de
R$ 2,00 (dois reais). O cardapio diario devera ser constituido,
obrigatoriamente de: saladas, prato proteico, guarni¢do, arroz,
feijao, suco e sobremesa. A empresa devera ter uma equipe mini-
ma de profissionais capacitados e habilitados composta por: um
nutricionista, um auxiliar administrativo, um cozinheiro, um auxi-
liar de cozinha e um auxiliar de servigos gerais.

UN 99.000

6.1. O dimensionamento do quantitativo foi obtido considerando a quantidade maxima de 375
(trezentas e setenta e cinco) refei¢des diarias para almogo por um periodo de 12 (doze) meses.

7. Orcamento Estimado:
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Valor Unitario Valor Total

N Item Quant. Estimado Estimado

SERVICO DE ADMINISTRACAO DO
RESTAURANTE POPULAR COM FOR-
NECIMENTO DE REFEICOES — Contra-
tacdo de empresa especializada no ramo de
alimentacdo coletiva pelo periodo de 12
(doze) meses para compra de materiais,
prestacdo de servicos de administragdo,
preparo, fornecimento e distribuicdo de até
375 (trezentas e setenta e cinco) refeigdes
dirias para o Restaurante Popular (Unidade
I) de Guaxupé, localizado na Rua Antonio
dos Santos Coragem, n° 81 — Centro, inclu-
indo o fornecimento de todos os géneros e
demais insumos, supervisdo e treinamento
de mao de obra, prestagdo de servigos de
manuten¢do corretiva e preventiva dos equi-
pamentos e utensilios utilizados, bem como
a execuc¢ao de todas as atividades necessa-
rias ao adequado funcionamento do Restau-
rante Popular 1. A empresa contratada deve-
rd cobrar do publico usudrio, por refei¢do, o
valor de R$ 2,00 (dois reais). O cardapio
diario devera ser constituido, obrigatoria-
mente de: saladas, prato proteico, guarni-
¢do, arroz, feijdo, suco e sobremesa. A em-
presa deverd ter uma equipe minima de pro-
fissionais capacitados e habilitados compos-
ta por: um nutricionista, um auxiliar admi-
nistrativo, um cozinheiro, um auxiliar de
cozinha e um auxiliar de servigos gerais.

01 99.000 R$ 9,57 R$ 947.430,00

7.1. O valor estimado da contratagdo ¢ de R$ 947.430,00 (novecentos e quarenta e sete mil qua-
trocentos e trinta reais).

7.1.1. O valor estimado unitario ¢ de R$ 9,57 (nove reais e cinquenta e sete centavos).

7.2. O valor estimado da contratacio foi elaborado seguindo as regras previstas no art. 23 da Lei
Federal n® 14.133/2021, acompanhados dos precos unitarios referenciais, das memorias de célcu-
lo e dos documentos que lhe dao suporte, com os parametros utilizados para a obtengdo dos pre-
¢os e para os respectivos calculos, os quais foram utilizados para elabora¢do do orgamento esti-
mativo.

8. Justificativa para o parcelamento ou nao da solucido:

8.1. A regra a ser observada pela Administracdo nas licitagdes ¢ a do parcelamento do objeto,
conforme disposto no inciso V, alinea “b” do art. 40 da Lei Federal n° 14.133/2021, mas ¢ im-
prescindivel que a divisdo do objeto seja tecnicamente vidvel e economicamente vantajosa € nao
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represente perda de economia de escala. No presente caso, tendo em vista tratar-se de PARCELA
UNICA (somente um tipo de produto), NAO HA o que se falar em parcelamento da solucao.

9. Contratacdes correlatas e/ou interdependentes:
9.1. Entendemos haver para o objeto em questdo a previsao de contratagdes correlatas / interde-
pendentes:

. Contrato n° 164/2021, o qual diz respeito a contratacdo de empresa especializada na pres-
tacdo de servigos de gestdo de Restaurante Popular com preparo, fornecimento e distri-
bui¢do de até 375 (trezentas e setenta e cinco) refei¢cdes diarias no Municipio de Guaxu-
pé/MG (Restaurante Popular I, localizado na Rua Dr. Anténio Santos Coragem, n° 81 —
Centro), com vigéncia até 21/10/2026;

. Contrato n° 119/2024, o qual diz respeito a contratacdo de empresa especializada na pres-
tacdo de servicos de alimentacdo coletiva com administragdo, preparo e distribuicdo de
até 437 (quatrocentas e trinta e sete) refeicdes diarias (tipo almogo) em espagos fisicos da
contratante, para instalacdo do Restaurante Popular II (localizado na Avenida Presidente
Tancredo Neves, n° 1.363 — Jardim Santa Cruz.

e Contrato n® 046/2025, o qual diz respeito a contratacdo de empresa especializada na
prestacdo de servigos, com cessdo de mado de obra, de alimentagdo coletiva com
administragdo, preparo e distribuicao de até 350 (trezentos e cinquenta) refeigdes diarias
(tipo café da manha), em espagos fisicos da contratante, especificamente no Restaurante
Popular II, que funciona na Avenida Presidente Tancredo Neves, n° 1363/1363-A, Santa
Cruz, no Municipio de Guaxupé/MG, atendendo as demandas das diversas Secretarias do
Municipio de Guaxupé/MG;

e Contrato n° 081/2025, o qual diz respeito a contratacdo de empresa especializada na
prestagdo de servigos, com cessao de mdo de obra, de alimentacdo coletiva, com
administracdo, preparo e distribuicdo de até 500 (quinhentas) refeicdes didrias no
Restaurante Popular I1I, que funciona na Rua Joaquim Pedro Ribeiro — Area Institucional
no Polo da Moda.

10. Alinhamento entre a contratacio e o planejamento:
10.1. A contratagdo pretendida est4 alinhada com o Planejamento 2026, prevista no plano de con-
tratagdes anual 2026, sequencial n® 53.

11. Conclusao
Baseando-me nos estudos preliminares realizados no ambito desta Secretaria, nos termos
do art. 18, § 1°, XIII da Lei 14.133/2021, declaro expressamente a viabilidade e razoabilidade da
contratacao.
Guaxupé, 06 de agosto de 2026.
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	O Restaurante Popular I, localizado na Rua Antônio dos Santos Coragem, nº 81 – Centro, no Município de Guaxupé/MG, encontra-se em funcionamento há quase 15 (quinze) anos, consolidando-se como importante equipamento público de segurança alimentar e nutricional, destinado ao fornecimento de refeições nutricionalmente adequadas à população, especialmente às pessoas em situação de vulnerabilidade social, trabalhadores, idosos e demais cidadãos que necessitam de alimentação de qualidade a preço acessível.
	A continuidade da prestação desse serviço é imprescindível para garantir o acesso da população à alimentação adequada, contribuindo para a promoção da saúde, da dignidade humana e da segurança alimentar, em consonância com as políticas públicas desenvolvidas pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social.
	Considerando que o Município não dispõe de estrutura operacional, quadro técnico e recursos humanos suficientes para executar diretamente todas as atividades necessárias ao funcionamento da unidade, faz-se necessária a contratação de empresa especializada no ramo de alimentação coletiva para realizar a gestão completa do Restaurante Popular I, compreendendo o fornecimento de gêneros alimentícios, materiais e demais insumos, preparo, distribuição das refeições, administração da unidade, manutenção preventiva e corretiva dos equipamentos e utensílios, supervisão técnica e disponibilização de profissionais qualificados.
	A contratação visa assegurar o regular funcionamento da unidade, garantindo o fornecimento de até 375 (trezentas e setenta e cinco) refeições diárias, com cardápios balanceados e elaborados sob responsabilidade técnica de nutricionista, observando os padrões sanitários, nutricionais e de qualidade exigidos pela legislação vigente, bem como a manutenção do valor social de R$ 2,00 (dois reais) por refeição cobrado do usuário.
	A solução consiste na contratação de empresa especializada no ramo de alimentação coletiva pelo período de 12 (doze) meses para compra de materiais, prestação de serviços de administração, preparo, fornecimento e distribuição de até 375 (trezentas e setenta e cinco) refeições diárias para o Restaurante Popular (Unidade I) de Guaxupé, localizado na Rua Antônio dos Santos Coragem, nº 81 – Centro, incluindo o fornecimento de todos os gêneros e demais insumos, supervisão e treinamento de mão de obra, prestação de serviços de manutenção corretiva e preventiva dos equipamentos e utensílios utilizados, bem como a execução de todas as atividades necessárias ao adequado funcionamento do Restaurante Popular I. A empresa contratada deverá cobrar do público usuário, por refeição, o valor de R$ 2,00 (dois reais). O cardápio diário deverá ser constituído, obrigatoriamente de: saladas, prato proteico, guarnição, arroz, feijão, suco e sobremesa. A empresa deverá ter uma equipe mínima de profissionais capacitados e habilitados composta por: um nutricionista, um auxiliar administrativo, um cozinheiro, um auxiliar de cozinha e um auxiliar de serviços gerais.
	A contratação contempla todas as ações indispensáveis ao pleno funcionamento da unidade, assegurando a continuidade da prestação do serviço público, a qualidade das refeições ofertadas, o atendimento à demanda estimada e a manutenção do valor de R$ 2,00 (dois reais) por refeição cobrado do usuário, proporcionando eficiência na execução do serviço e atendimento aos objetivos da política municipal de segurança alimentar e nutricional.
	3.1. As especificações técnicas contidas no presente documento, inclusive quanto ao detalhamento, requisitos, características, e quantitativos do objeto da contratação, foram definidos por este setor demandante, com base em parâmetros técnicos objetivos, para a melhor consecução do interesse público, do qual está identificado no final e aprova o presente instrumento e seus anexos.
	3.2. Diante da natureza e das peculiaridades do objeto não haverá exigências relacionadas à manutenção e à assistência técnica.
	4.1. Sustentabilidade
	4.1.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrição do objeto, devem ser atendidos os requisitos exigidos neste tópico.
	4.1.2. A CONTRATADA deve conduzir suas ações em conformidade com os requisitos legais aplicáveis, observando também a legislação ambiental para a prevenção de adversidades ao meio ambiente.
	4.1.3. Com relação aos critérios de sustentabilidade, os produtos deverão respeitar as normas e os princípios ambientais, minimizando ou mitigando os efeitos dos danos ao meio ambiente, utilizando, sempre que possível e disponível, tecnologias e materiais ecologicamente corretos, bem como promovendo a racionalização de recursos naturais.
	4.1.4. São proibidas, à contratada, as seguintes formas de destinação ou disposição final de resíduos sólidos ou rejeitos originados da fabricação dos bens contratados:
	4.1.4.1. Lançamento em praias, no mar ou em quaisquer corpos hídricos;
	4.1.4.2. Lançamento in natura a céu aberto, excetuados os resíduos de mineração;
	4.1.4.3. Queima a céu aberto ou em recipientes, instalações e equipamentos não licenciados para essa finalidade; e outras formas vedadas pelo Poder Público.
	Foram realizadas pesquisas de mercado a fim de verificar quais as práticas existentes disponíveis, bem como aquelas adotadas atualmente pelos órgãos públicos quanto ao objeto contratual, de forma a aperfeiçoar a contratação pela Administração Pública em um método que melhor atenda a este órgão, dentro de padrões orgânicos de razoabilidade, eficiência, economicidade e vantajosidade.
	5.1. Após levantamento não identificamos alternativas de solução no mercado para o problema apresentado que não seja a aquisição na forma descrita nesse estudo. Para a contratação em tela, verificou-se contratações similares feitas por outros órgãos e entidades da Administração, no intuito de identificar melhores práticas, metodologias e soluções que melhor se adequassem a nossa necessidade. Na oportunidade, constatamos que a forma de contratação é similar aos modelos adotados em outras contratações no âmbito da Administração Pública. Salienta-se ainda que esta é a forma atual adotada, atendendo perfeitamente as necessidades da administração.
	1
	SERVIÇO DE ADMINISTRAÇÃO DO RESTAURANTE POPULAR COM FORNECIMENTO DE REFEIÇÕES – Contratação de empresa especializada no ramo de alimentação coletiva pelo período de 12 (doze) meses para compra de materiais, prestação de serviços de administração, preparo, fornecimento e distribuição de até 375 (trezentas e setenta e cinco) refeições diárias para o Restaurante Popular (Unidade I) de Guaxupé, localizado na Rua Antônio dos Santos Coragem, nº 81 – Centro, incluindo o fornecimento de todos os gêneros e demais insumos, supervisão e treinamento de mão de obra, prestação de serviços de manutenção corretiva e preventiva dos equipamentos e utensílios utilizados, bem como a execução de todas as atividades necessárias ao adequado funcionamento do Restaurante Popular I. A empresa contratada deverá cobrar do público usuário, por refeição, o valor de R$ 2,00 (dois reais). O cardápio diário deverá ser constituído, obrigatoriamente de: saladas, prato proteico, guarnição, arroz, feijão, suco e sobremesa. A empresa deverá ter uma equipe mínima de profissionais capacitados e habilitados composta por: um nutricionista, um auxiliar administrativo, um cozinheiro, um auxiliar de cozinha e um auxiliar de serviços gerais.
	UN
	99.000
	SERVIÇO DE ADMINISTRAÇÃO DO RESTAURANTE POPULAR COM FORNECIMENTO DE REFEIÇÕES – Contratação de empresa especializada no ramo de alimentação coletiva pelo período de 12 (doze) meses para compra de materiais, prestação de serviços de administração, preparo, fornecimento e distribuição de até 375 (trezentas e setenta e cinco) refeições diárias para o Restaurante Popular (Unidade I) de Guaxupé, localizado na Rua Antônio dos Santos Coragem, nº 81 – Centro, incluindo o fornecimento de todos os gêneros e demais insumos, supervisão e treinamento de mão de obra, prestação de serviços de manutenção corretiva e preventiva dos equipamentos e utensílios utilizados, bem como a execução de todas as atividades necessárias ao adequado funcionamento do Restaurante Popular I. A empresa contratada deverá cobrar do público usuário, por refeição, o valor de R$ 2,00 (dois reais). O cardápio diário deverá ser constituído, obrigatoriamente de: saladas, prato proteico, guarnição, arroz, feijão, suco e sobremesa. A empresa deverá ter uma equipe mínima de profissionais capacitados e habilitados composta por: um nutricionista, um auxiliar administrativo, um cozinheiro, um auxiliar de cozinha e um auxiliar de serviços gerais.
	99.000
	R$ 947.430,00
	7.1. O valor estimado da contratação é de R$ 947.430,00 (novecentos e quarenta e sete mil quatrocentos e trinta reais).
	7.2. O valor estimado da contratação foi elaborado seguindo as regras previstas no art. 23 da Lei Federal nº 14.133/2021, acompanhados dos preços unitários referenciais, das memórias de cálculo e dos documentos que lhe dão suporte, com os parâmetros utilizados para a obtenção dos preços e para os respectivos cálculos, os quais foram utilizados para elaboração do orçamento estimativo.
	8.1. A regra a ser observada pela Administração nas licitações é a do parcelamento do objeto, conforme disposto no inciso V, alínea “b” do art. 40 da Lei Federal nº 14.133/2021, mas é imprescindível que a divisão do objeto seja tecnicamente viável e economicamente vantajosa e não represente perda de economia de escala. No presente caso, tendo em vista tratar-se de PARCELA ÚNICA (somente um tipo de produto), NÃO HÁ o que se falar em parcelamento da solução.
	9.1. Entendemos haver para o objeto em questão a previsão de contratações correlatas / interdependentes:
	Contrato nº 164/2021, o qual diz respeito à contratação de empresa especializada na prestação de serviços de gestão de Restaurante Popular com preparo, fornecimento e distribuição de até 375 (trezentas e setenta e cinco) refeições diárias no Município de Guaxupé/MG (Restaurante Popular I, localizado na Rua Dr. Antônio Santos Coragem, nº 81 – Centro), com vigência até 21/10/2026;
	Contrato nº 119/2024, o qual diz respeito à contratação de empresa especializada na prestação de serviços de alimentação coletiva com administração, preparo e distribuição de até 437 (quatrocentas e trinta e sete) refeições diárias (tipo almoço) em espaços físicos da contratante, para instalação do Restaurante Popular II (localizado na Avenida Presidente Tancredo Neves, nº 1.363 – Jardim Santa Cruz.
	10.1. A contratação pretendida está alinhada com o Planejamento 2026, prevista no plano de contratações anual 2026, sequencial nº 53.
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